附件4
关于部分检验项目的说明

一、孔雀石绿
孔雀石绿别名碱性绿、盐基块绿、孔雀绿，是一种三苯甲烷结构的染料，因其外观颜色呈孔雀绿而得名。自被证实具有抗菌杀虫等药效以来，许多国家曾广泛将其用作驱虫剂、杀菌剂和防腐剂，以杀灭水产动物体外的寄生虫、原生动物和鱼卵中的霉菌等。孔雀石绿可在鱼体内长时间残留，通过食物链可能对人体产生致畸、致癌和致突变等危害。
二、大肠埃希氏菌
大肠埃希氏菌，俗名大肠杆菌（革兰氏阴性短杆菌），是粪便污染和肠道致病菌污染食品的指示菌，部分大肠埃希氏菌菌株与婴儿腹泻有关，也可引起成人腹泻或食物中毒的暴发。大肠埃希氏菌超标可能由于产品的加工原料、包装材料受污染，或在生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染。
三、菌落总数
菌落总数是指示性微生物指标，用以反映食品的卫生状况。菌落总数超标的原因，可能是生产企业所使用的原辅料初始菌落数较高；也可能是生产加工过程中卫生条件控制不严格；还可能与产品包装密封不严、储运条件控制不当等有关。
四、大肠菌群
大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。食品中大肠菌群不合格，说明食品存在卫生质量缺陷，提示该食品中存在被肠道致病菌污染的可能，对人体健康具有潜在危害，尤其对老人、小孩的危害更大。造成大肠菌群超标的原因，可能是产品的加工原料、包装材料受污染，或在生产过程中产品受人员、工器具等生产设备、环境的污染、有灭菌工艺的产品灭菌不彻底而导致。
五、甲醛次硫酸氢钠
甲醛次硫酸氢钠俗称吊白块，是一种漂白剂，对人体有严重的毒副作用。《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂名单》（第1—5批汇总）中甲醛次硫酸氢钠被列为为非食用物质。受热会分解出甲醛等致癌物质，食用后会引起胃痛、呕吐和呼吸困难，并对肝脏、肾脏、中枢神经造成损害。
六、维生素B1
原辅料质量控制不严，包括食品营养强化剂不满足质量规格要求、食品原料本底含量不清等；生产加工环节控制不严：如生产加工过程中搅拌不均匀，企业未按标签明示值或企业标准的要求进行添加；在储存、运输以及货架期存在损耗。
[bookmark: _GoBack]七、维生素C
原辅料质量控制不严，包括食品营养强化剂不满足质量规格要求、食品原料本底含量不清等；生产加工环节控制不严：如生产加工过程中搅拌不均匀，企业未按标签明示值或企业标准的要求进行添加；在储存、运输以及货架期存在损耗。

