附件4
关于部分抽检项目的说明

一、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)
[bookmark: _GoBack]苯甲酸及其钠盐是食品工业中常见的一种防腐保鲜剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。苯甲酸及其钠盐的安全性较高，少量苯甲酸对人体无毒害，可随尿液排出体外，在人体内不会蓄积。若长期过量食入苯甲酸超标的食品可能会对肝脏功能产生一定影响。 
二、土霉素/金霉素/四环素(组合含量)
土霉素/金霉素/四环素(组合含量)是具有菲烷母核的抗菌药物。具有抗菌谱广、使用便捷、配伍禁忌少、安全高效、成本低等优点。对四环素敏感的菌种有：多数革兰阳性与阴性菌、立克次体属、支原体属、衣原体属、非典型分枝杆菌属、螺旋体等。动物产品的四环素残留，一般不会导致对人体的急性毒性作用；长期过量摄入四环素残留超标的食品，可能在人体内蓄积，产生耐药并对同类药物有交叉耐药，引起恶心、呕吐，食欲减退等症状，并影响骨骼和牙生长等。 联合国粮农组织（FAO）和世界卫生组织食品添加剂联合专家委员会（JECFA）给出了四环素的日容许摄入量（ADI）的建议值为 0~30μg/kg bw。 
三、噻虫胺
噻虫胺（clothianidin），烟碱类杀虫剂，具有触杀、胃毒作用，具有根内吸活性和层间传导性。土壤处理、叶面喷施和种子处理，防治水稻、玉米、油菜、果树和蔬菜、柑橘的刺吸式和咀嚼式害虫，如飞虱、椿象、蚜虫和烟粉虱。雌雄大鼠急性经口 LD50> 5000mg/kg，急性毒性分级为微毒。急性中毒可出现恶心、呕吐、头痛、乏力、躁动、抽搐等。食用食品一般不会导致噻虫胺的急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康也有一定影响。 
联合国粮农组织和世界卫生组织农药残留联席会议（JMPR）2010 年制定了其日容许摄入量（ADI）为 0.1mg/kg bw，我国《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》GB2763-2021中 ADI 值亦为 0.1mg/kg bw。


