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关于部分检验项目的说明

一、霉菌
霉菌是真菌的一部分，是丝状真菌的统称，霉菌在自然界分布广泛，有部分霉菌对人体有害，常引起食品的霉变或造成人体的真菌感染，霉菌污染可使食品腐败变质，破坏食品的色、香、味，降低食品的食用价值，有些霉菌还能产生毒素，造成人体的毒性伤害。霉菌超标原因可能是加工用原料受霉菌污染，或者是产品存储、运输条件控制不当导致流通环节抽取的样品被霉菌污染。
二、大肠菌群
大肠菌群主要包括肠杆菌科中大肠埃希氏菌属、柠檬酸杆菌属、克雷伯氏菌属和肠杆菌属。这些属的细菌均来自于人和温血动物的肠道。在食品的卫生学意义是作为食品被粪便污染的指示菌，食品中检出大肠菌群，表示近期受到人和温血动物粪便的污染。食品生产环境不清洁，食品从业人员不注意个人卫生、违反操作规范，都可能导致食品在生产过程中受到污染。
