附件4
关于部分检验项目的说明

一、酒精度
酒精度即是酒中乙醇浓度，是指在20℃时，100毫升酒中含有乙醇的毫升数。酒精度是酒类产品一个重要的质量指标，不达标会影响酒的品质。酒类中酒精度未达到产品标签明示要求的原因，可能是个别企业生产工艺控制不严格或生产工艺水平较低，无法准确控制酒精度；也可能是生产企业检验器具未检定或检验过程不规范，造成检验结果有偏差。

二、氨基酸态氮
氨基酸态氮是料酒的理化指标之一。氨基酸态氮含量越高，鲜味越浓，反映料酒的质量越好。氨基酸态氮不合格主要影响产品的品质，会直接影响着料酒的风味和营养成分。氨基酸态氮含量不达标的原因，可能是产品生产工艺不符合标准要求，也有可能是产品配方缺陷的问题，还有可能存在个别生产经营企业在生产过程中为降低成本而故意掺假的情况。
三、营养标签-钠
食品中的钠指食品中以各种化合物形式存在的钠的总和。食盐是膳食中钠的主要来源。食品营养标签中的钠代表的是钠含量，钠含量是控制指标。其作用是通过标识，让选购者尽量在食品中选择钠含量相对较低的产品。过量摄入食盐可引起高血压等许多健康问题，因此倡导低盐饮食。食品生产企业应当采取措施，将营养标签标准的各项要求与生产技术、经营、管理工作相结合，逐步减少盐、脂肪和糖的用量，提高食品的营养价值，促进产业健康发展。
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